
お肉が食卓に届くまで 
私達が何気なく食べているお肉は、下記のように様々な流
通過程を経て、食卓に届いています。 
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流通過程での牛肉の歩留まりは、概ね下記のとおりです。 

引用：（公社）日本食肉協議会「食肉の知識」 
    全国食肉検定委員会「お肉検定講習会１級テキスト」 
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